CATERING SERVICE

Zusatzstoffe und Allergene

Allergene

a MilcheiweiB / Laktose

b Erdniisse

c Schalenfriichte

cl Mandeln

c2 Haselnlisse

c3 Walniisse

c4 Cashewnlisse

c5 Pekannlisse

c6 Parantisse

c7 Pistazien

c8 Macadamianiisse
Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstarker
5 geschwefelt

6 geschwarzt

7 mit Phosphat

8 fetthaltige Glasur

9 koffeinhaltig

10 Chinin haltig

11 mit StiBungsmittel
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Fisch
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enthalt Phenylalaninquelle
gewachst

mit Taurin

mit Nitrit P6kelsalz

mit Alkohol / Aroma
enthalt Schweinefleisch
enthalt Rindfleisch
enthalt Gefliigel
vegetarisch zubereitet
enthalt Wildfleisch
vegan zubereitet
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CATERING SERVICE

additives and allergens

allergenes
a milk protein / lactose d gluten e crustaceans
peanuts d1 wheat f fish
c nuts d2 rye g chicken egg
cl almonds d3 barley h celery
c2 hazelnuts d4 oats i mustard
c3 walnuts ds spelt i sesame
c4 cashews dé kamut k soy
c5 pecan | sulfur dioxide
c6 brazil nuts m lupins
c7 pistachios n molluscs
c8 macadamia nuts
additives
1 with colorant 12 contains source of phenylalanine
2 with preservatives 13 waxed
3 with antioxidants 14 with taurine
4 with flavor enhancer 15 with nitrite curing salt
5 sulphurized 16 with alcohol / flavouring
6 blackened 17 contains pork
7 with phosphate 18 contains beef
8 fatty glaze 19 contains poultry
9 caffeinated 20 prepared vegetarian10
contains quinine 21 contains game meat
11 with sweetener 22 prepared vegan
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